
BUSINESSLUNCH 20.02.12 – 26.02.12
MONTAG BIS FREITAG 11°° - 15°° UHR

Februar Spezial: zu jedem Tagesgericht

servieren wir Ihnen GRATIS eine Saftschorle 0,2 l

Tortelliniauflauf mit Schinken und Erbsen
und mit Pecorino gratiniert                                      7,80

Tiroler Kasspatz`n mit Röstzwiebeln

und Endiviensalat mit Kernöl                                   7,80

Putengeschnetzeltes in Ananas-Curryrahm

mit Sojasprossen und Butterreis                               8,80

Tagliatelle mit Muskatkürbis, frischem 
Kerbel und gehobeltem Parmesan                            7,80

Högls schneller Teller: (ab Mittwoch)
Gebratene Goldbarschfilet mit 
Remouladensauce und Kartoffel-Gurken-Salat           10,80

hausgemachter Apfelschmarrn mit 

karamellisierten Mandeln und Rosinen          6,80

AM WOCHENENDE HAUSGEMACHTE SUPPEN, 
FRISCHE WEIßWÜRSTE UND WIENER

ALLES AUCH ZUM MITNEHMEN      GUTEN APPETIT

AM WOCHENENDE HAUSGEMACHTE SUPPEN, 
FRISCHE WEIßWÜRSTE UND WIENER

ALLES AUCH ZUM MITNEHMEN      GUTEN APPETIT

HÖGLS SUPPENKÜCHE
20.02.12 – 26.02.12

Kraftbrühe vom bayrischem Suppenhuhn
mit Maultaschen und viel Schnittlauch                        3,90
- und mit viel Hühnerfleisch                                      4,90

Kräuterrahmchampignons mit Spinatknödel 5,90

Kürbis-Ricotta-Rahmsuppe mit gerösteten

Schwarzbrotcroutons und Wasabischmand 4,90

Mallorquinisches Gemüsetöpfchen mit Weißkohl,  

Zwiebeln, Tomaten und Chorizo (Paprikasalami) 4,90

Gelbe Paprikaschaumsuppe

mit Pistazienklösschen und Croutons                          4,90

- dazu eine Portion Tortellinis                                    5,90

Hausgemachte Gulaschsuppe vom bayrischen Weideochsen 
pikant gewürzt mit viel Ochsenfleisch und roten 
Paprikastreifen, dazu ofenfrische Bauernkruste            5,90


