L
' BUSINESSLUNCH 22.03.10 — 28.03.10
MONTAG BIS FREITAG 11°° - 15°° UHR

Ofenfrische Lasagne aus dem Backerofen 6,80
- dazu kleiner Beilagensalat 2,80

Maultaschen mit Minsterkase tUberbacken mit
Apfel-Zwiebel-Ragout und Gewidrztraminerschaum 7,80

“Knddelkniller® — geréstete Semmelknddelscheiben
mit Schinkenfleckerl im Krdauterrtihrei, dazu Kopfsalat 7,80

Hogl's schneller Teller:
hausgemachte Rindsroulade mit Hornchennudeln,
dazu Frihlingssalatteller mit Kirschtomaten, frischen

Krautern und gerdsteten Pinienkernen 9,80
Aus dem WOK:

Hlhnchen Tandoori mit knackfrischem Asiagemlise,
Babymais und Champignons, dazu Ananasreis 8,80

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrdster 5,50

AM WOCHENENDE HAUSGEMACHTE SUPPEN,
FRISCHE WEIBWURSTE UND WIENER

ALLES AUCH ZUM MITNEHMEN  GUTEN APPETIT

HOGLS SUPPENKUCHE
22.03.10 — 28.03.10

Kraftbriihe vom bayrischem Weideochsen mit
Suppenmaultaschen und viel Schnittlauch 3,40
- und mit viel Ochsenfleisch 4,90

Frische Egerlinge und Champignons im
Krauterrahm mit hausgemachtem Semmelknédel 4,90

Krebsrahmsuppe mit Dillschmand und Croutons 4,90

Hihnerfricassée mit frischen Champignons, Spargel
und Erbsen, dazu ofenfrische Bauernkruste 4,90

Tomatenrahmsuppe mit Pistazienklésschen & Croutons 4,90

Graubilindner Gerstelsuppe mit Speckwdirfel,
Lauchringen, Sellerie- und Karottenwdirfel 3,90
- und mit 1 Paar Deprecziner 5,90

AM WOCHENENDE HAUSGEMACHTE SUPPEN,
FRISCHE WEIBWURSTE UND WIENER

ALLES AUCH ZUM MITNEHMEN  GUTEN APPETIT




